
“Sie Backst es, Wir kühlen es !” 

Willkommen zum MagnaCool Family



Wer sind MagnaCool?
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“Wir sind” 

Design & Innovation
Innerhalb der Kühlindustrie
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“Wir sind” 

Global im Bewusstsein  
unserer Umwelt
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“Wir sind” 

Die nächste Generation  
der Kühltechnologie 
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Okay! 

“Who oder was ist der Kern von MagnaCool??
“Kein Problem, Wer zuerst und dann Was”
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Gary 
Marketing, Logistik und Aufbau 
globaler Beziehungen!!

Schutz  unserer Ideen.
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Mike 
Innovative Ideen mit totalem  
“out of the box”-Denken!!

Unbegrenzte  
Zukunftsvisionen.
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Alan 
Leiter des technischen Dienstes

Gewährleistet eine hervorragende 
Qualitätskontrolle von der Fabrik 
bis zur Installation.
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Antoon 
Erfinder & Designer

Seine Ideezum Leben erwecken und 
perfektionieren!!
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Sieht erstaunlich aus!
Sagen Sie mir, wie der 
MagnaCool funktioniert 
und wie kann es meinen 
Geschäft helfen?
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“Die MagnaCool ist eine umweltfreundliche & volleffiziente 
Methode der Kühlung von Backprodukten”

“Es verwendet null Kältemittel oder Chemikalien; alles wird 
mit einer Methode gekühlt, die als Verdunstungskühlung 

bezeichnet wird.” 
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Der MagnaCool Faustregel  
“Die Abkühlzeit ist in der Regel  

die gleiche wie die Backzeit”

Beeindruckend! 
Sagen Sie mir, wie das funktioniert?
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“Ok, merken Sie die Tage, wenn Sie den Strand gehen würde und Sie aus 
dem Meer nass kommen würde? 

Du würdest Sie kalt fühlen, sobald der Wind oder die Luft Sie treffen, 
ja? Implizieren, dass die Grundlagen der Verdunstungskühlung,

Luft + Feuchtigkeit = Kalte” 
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Aber wie steht diese Theorie zu meinen Backwaren 
und zu einem MagnaCool?

“Gute Frage, lassen Sie mich auf der nächsten Seite erklären” 
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“Wir wissen jetzt, dass die 2 wichtigsten Bestandteile der 
Verdunstungskühlung Luft & Feuchtigkeit sind..

Schauen wir uns das genauer an, wann ein sticken wagen Ihres 
Produkts aus dem Ofen kommt …viel Luft & Feuchtigkeit kommen 

frei, nicht zu vergessen ‚‘‘Hitze! ”

“Sehen Sie sich diese 3 Punkte mal an ”
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Hitze 
“Ihr Sticken Wagen mit Backwaren sind alle 240 ° C…. mobile Heizkörpers!

“Sobald Sie jedoch ein Sticken Wagen in Ihren MagnaCool legen, wird die 
Wärme sofort von der Bäckerei-Umgebung isoliert,

1 MagnaCool kann bis 6 Sticken Wagen aufnehmen”
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LUFT & FLEUCHTIGKEIT
Wir BRAUCHEN Ihre Luft & Feuchtigkeit!
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“Lassen Sie nicht all diesen großartigen Geschmack und 
Feuchtigkeit entweichen und gehen Sie in den Abfall, Sie 

haben so hart gearbeitet, um Ihre Produkte zu erstellen. 
Stellen Sie Ihren Sticken Wagen schnell und sicher in dem 

MagnaCool und das passiert …” 
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Tech Airflow  
Diagramm
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Perfekte Steuerung 
Mischen der Außenluft, der Innenluft & der

Feuchtigkeit mit
• Feuchtigkeitssensoren • SmartCool Software  

• Temperatursensoren • Motorisierte Entlüftungsklappen  
• HACCAP-zugelassene Filter
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“Es ist eine bewährte Tatsache, dass der MagnaCool eine längere Haltbarkeit im 
Vergleich zu normalen gekühltem Brot schafft.

Je schneller Ihr Produkt von 99°C auf 36°C - 40°C abgekühlt wird, desto weniger 
bakterielle Entwicklung gibt es und je länger Ihr Produkt frisch bleibt!

Sobald die Kerntemperatur Ihres Produkts 36°C - 40°C erreicht, gibt es keine bakterielle 
Entwicklung mehr und keine Kondensation mehr. 

Ihr Produkt kann jetzt ohne weitere Sorgfalt geschnitten, verpackt und verteilt oder 
gelagert werden.” 
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“Jetzt, da Sie verstehen, wie der 
MagnaCool funktioniert, lassen Sie 

uns Ihnen über die zusätzlichem  
UV-Schutz erzählen”!! 
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MagnaCool Supreme
“Seit einem Jahr arbeiten Magnacool und ein Team von Konstrukteuren mit dem führenden UV-Spezialisten 

Großbritanniens und ihrem UV-Lebensmittelexperten Dr. Jaromir Bilek zusammen.

Wir sind jetzt stolz darauf, ihnen die Möglichkeit zu bieten, in unserem Magna-KühlerCool ein voll 
funktionsfähiges UV-Systemein voll funktionsfähiges UV- System hin zu fügen,  

das 99,9 % 9der E-Coli-Mikroorganismentötet.

Um Ihren Kunden ein einzigartiges System zu bieten, das Verdunstungskühlung mit UV für 
Lebensmittelsicherheit kombiniert, wenden Sie sich dann bitte auf die Seite, um mehr über das Magnacool 

Supreme UV System zu erfahren 
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Betriebsart nach Magnacooler 2800 Modell
Das UV-Desinfektionssystem wird sicher im Magnacooler installiert.

Das UV-System sorgt für die Desinfektion des Luftstroms durch die Verwendung keimtötender ultravioletter 
Strahlung bei einer Wellenlänge von 254 nm, die biologische Verunreinigungen wie Viren, Bakterien und 
Schimmelpilze deaktiviert.

Das UV-Desinfektionssystem besteht aus elektronischen Vorschaltgeräten, Lampenleitungen und UV-Torpedo-Lampen. 
Die Vorschaltgeräte werden in Druckluftgehäuse hinter den 3 x Luftstrom-Acrylplatten installiert.

Anzahl der Leuchten = 4 aus UVTS155W-F 
Durchschnittliche Lebensdauer = 12.000 Stunden (abhängig vom Verbrauch)  
Leistungseingang pro Lampe = 155W 
Luftstromrate = 5m3/s

155W UVC Keimsystem lampe mit bruchsicherer Beschichtung Erwartete Intensitätsabnahme gegen Ende der 
Lebensdauer (12.000 Std.) = 20% Edelstahlgehäuse mit Aluminiumreflektoreinsätzen Sicherheitsendschalter 
schalten UV aus, wenn Acrylplatten entfernt werden Unabhängige Steuerung des UV-Systems vom Hauptbedienfeld 
Warnanzeige auf Hauptschalttafel, wenn UV-Lampen 12.000 Stunden Einsatz zeiterreichen

Desinfektion Leistung nach 12.000. Betriebsstunden
Mikroorganismen - E.Coli (Bakterien) - Einzeldurchlauf = 90% / 10 Pässe = 99,99% 2

Das UV-System “Magnacool Supreme” wurde von Dr. Jaromir Bilek von Jenton International – Directors: RR Little 
BSc (Hons) – speziell entwickelt und entwickelt. RP Sion BEng (Hons) PhD; AC Little (Hons) PhD.

Bitte beachten Sie: Alle UV MagnaKühler werden mit Ferro-Filtern für die extra feine Luftfiltration geliefert.

MagnaCool 2800 Supreme UV System
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“Wir hoffen wirklich, dass Sie Ihren Überblick über den 
Magnacool genossen haben und wie er 

1. Helfen Sie Ihrem Unternehmen

2. Streamline Ihre Produktion

3. Verbesserung der Kundenbeziehungen & Vertrieb

4. Ichbeweise deine Gewinne.
Lassen Sie uns die Seite umblättern und Ihnen eine Zusammenfassung der einzigartigen MagnaCool Leistungen”
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•  Kühlzeit wie Backzeit

•  Steigerung von Gewinn, Produktion und Produktqualität

•  Sparen Sie Zeit mit dem Produkt, das in einem Bruchteil der Zeit 
verpackt und verteilt werden kann

•  Schaffen und sparen Sie wertvollen Platz auf dem Arbeitsboden

•  Entlüften Sie die Wärme aus Ihrer Bäckerei

•  Niedrigenergielösung zur Kühlung

•  Umweltfreundlich – keine Chemikalien oder Gase erforderlich!

•  Weniger Kondensation an Wänden und Decken, Spart bei der 
Reinigung.

•  Kühlung nach HACCP-Standards

•  Reduktion von Bakterien *

•  99,99% Ausrottung von Bakterien mit dem Magnacool Supreme 
UV Modell

•  Verlängerte Haltbarkeit des Produkts *

•  Reduzieren Sie die Skalierungsgewichte mit verbesserter 
Feuchtigkeitsretention *

MagnaCool Vorteile:

* Unabhängige Testergebnisse auf Anfrage erhältlich.
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